MYCIE ,
NACZYN

w zmywarkach
gastronomicznych

Plyn do maszynowego mycia naczyn
w zmywarkach gastronomicznych
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Zastosowanie: Alkaliczny koncentrat do mycia zastawy stotowej i szkla-
nej, sztutcow oraz sprzetu kuchennego w zmywarkach przemystowych
i myjniach gastronomicznych. Usuwa pozostato$ci biatka, cukrow i skrobi,
trudno zmywalne, zaschniete resztki zywnosci. Najwyzsza skuteczno$c¢
mycia osiggana jest przy zastosowaniu wody demineralizowanej badz
miekkiej. Preparat niskopieniacy, posiada neutralny zapach. Nie zawiera
chloru i fosforanéw. Nie stosowaé na aluminium ani stopach metali lekkich.
Tylko do uzytku profesjonalnego. Preparat moze by¢ stosowany w pie-
cach konwekcyjno-parowych.
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MEDICLEEAN

DOSTEPNE
OPAKOWANIA:
kanister 10 L

SPOSOB UZYCIA:

Zalecane uzycie wg cyklu pracy zmywarki, $rednio 1-5
mina 1 litr wody (dla wody demineralizowanej lub zmigk-
czonej), wraz ze wzrostem twardosci wody nalezy
zwigkszy¢ stezenie preparatu.

W przypadku wody twardej nalezy dodatkowo uzy¢
kwasowego ptynu do ptukania i nabtyszczania naczyn.
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A Producent: Medi-Sept Sp. z 0.0.
www.medisept.pl MEDISEPT Konopnica 159 C, 21.030 Nolycs

5 Prawdziwa dezynfekcja tel: 81 535 22 22, www.medisept.pl
www.mediclean.pl



